Qujecleria

KAISERIN-FRIEDRICH-GYMMNASILIM

Speiseplan Hofcafe
KW 10 - 2026 02. Mérz - 09. Mirz

Hahnchencurry (Kokos,
Montag Ananas, Paprika) Bio g Gurken
Basmatireis Bio

Hahnchenbrust Piccata Art a,
al.c.g
Dienstag Spirelli Bio a. a1 Salat
Paprikasauce 3. a, a1, a3.i

_ Gnocchi-Auflauf mit Gemuse
Mittwoch (Tomatensauce, Karotte, Salat
Zucchini) Bio 3,3, at. g

Donnerstag Spinat-Lasagne Bio a, a1, g Karotten

Hahnchenbrustfilet paniert a,
al,f, g,ij
Freitag Erbsenrahmgemiise g Obst
Kartoffelecken 3, 5,1

Tagesaktuelle Anderungen vorbehalten - siehe Cafeteria Website
Den Preis fiir Mittagessen und den Allergenplan entnehmen Sie bitte unserer Homepage unter der Rubrik
"Mittagessen im Hofcafe".

Bedeutung der Farben

ausgewogene Meniilinie - nach DGE nachhaltige Meniilinie - alles BIO beliebte Meniilinie - die KLASSIKER

Zusatzstoffe und Allergene

g phiichtige 2 ffe sind in St P Folg ionspfiichtige Allsrg sind laut Rezeptur in Spei i
1 mit Farbstoff 6 geschwiirzt a Glutenhaltiges Getreide e enthdlt Erd hE enthélt Paranuss
2 mit Tg a1l enthélt Weizen f enthalt Soja hT enthélt Pistazie
3 mit Antioxidationsmittel 8 mit Phosphat a2 enthélt Roggen g enthélt Milch und Milct g h8 enthalt M
4 mit Gesch k ark 9 mit Stlungsmittel a3 enthélt Gerste (beinhaltet Laklose) i enthélt Sellerie
5 geschwefelt 10 enthélt eine Phenylalaninquelfle a4 enthalt Hafer h Schalenfriichte / Nilsse ] enthélt Senf
a5 enthélt Dinkel h1 enthélt Mandel k enthélt Sesam
a6 enthélt Kamut h2 enthélt Haselnuss | enthiélt Schwefeldioxid
b enthélt Krebstiere h3 enthalt Walnuss m enthdlt Lupine
< enthalt Eier h4 enthélt Kaschunuss n enthélt Weichtiere
d enthélt Fisch h5 enthéalt Pekannuss
B d Sp Hinweis: Ki i bei einzelnen Zutaten sowie technologisch
Ve i bei ei Produkten kdnnen nicht ausgeschlossen werden



