Qujecleria

KAISERIN-FRIEDRICH-GYMNASILM

Speiseplan Hofcafe
KW 11 - 2026 09. Mérz - 16. Mirz

Makkaroni-Hackfleisch Karotten
Montag Auflauf (Rind) Bio a, a1, g -
bid

Spaghetti Bio a, at
) Carbonara Sauce (Pute) 2, 3,
Dienstag 4,aal,g,i Salat

Pamesan 2, ¢, g

Hahnchen-Nuggets a, a1, a3

: SiB-Saurer Dip 2, 3,1
Mittwoch R Salat

Farfalle Bio a, at
Gemusebolognese mit Salat
Donnerstag Sonnenblumen-Hack Bio i, j Joghurtdressing 3, ¢, g, j, |
Reibekase Bio g e

Bratwurst (Gefliigel) 3, g, i
Bratensauce a, a1, a3

Freitag Bohnengeg::\sra]eeﬁus grunen Obst
Kartoffelpiree 1, 3, g, |

Tagesaktuelle Anderungen vorbehalten - siehe Cafeteria Website
Den Preis fiir Mittagessen und den Allergenplan entnehmen Sie bitte unserer Homepage unter der Rubrik
"Mittagessen im Hofcafe".

Bedeutung der Farben

ausgewogene Meniilinie - nach DGE nachhaltige Meniilinie - alles BIO _

Zusatzstoffe und Allergene

Folgende deklarationspflichtige Z. ffe sind in S halt Folg ionspflichtige Allergene sind laut Rezeptur in Spei thalt:
1 mit Farbstoff 6 geschwiirzt a Glutenhaltiges Getreide e enthélt Erd hE enthélt Paranuss
2 mit To a1 enthalt Weizen f enthélt Soja h7 enthilt Pistazie
3 mit Antioxidationsmittel 8 mit Phosphat a2 enthélt Roggen g enthélt Milch und Milct g h8 enthalt M i
4 mit Geschmacksverstérker 9 mit SGRungsmittel a3 enthalt Gerste (beinhaltet Lakloss) i enthélt Sellerie
5 geschwefelt 10 enthélt eine Phenylalaninquelle a4 enthalt Hafer h Schalenfriichte / Nilsse ] enthélt Senf
a5 enthélt Dinkel h1 enthélt Mandel k enthélt Sesam
a6 enthalt Kamut h2 enthélt Haselnuss | enthélt Schwefeldioxid
b enthélt Krebstiere h3 enthalt Walnuss m enthélt Lupine
< enthalt Eier h4 enthélt Kaschunuss n enthalt Weichtiere
d enthélt Fisch h5 enthéalt Pekannuss
B d Sp -Hinweis: i bel Zutaten sowie technologisch
. bei einzel kinnen nicht ausgeschlossen werden



