Qujecleria

KAISERIN-FRIEDRICH-GYMMNASILIM

Speiseplan Hofcafe

KW 12 - 2026 16. Marz - 20. Marz

Montag

Gefliigelgyros
Reis Bio
TzaziKi g

Karotten

]

Dienstag

Fischstabchen a, a1, d
Remoulade 9, ¢, g,
Kartoffelpuree 1, 3, g, |

Salat

Mittwoch

Paniertes Lachsfilet a, a1, d
Salzkartoffeln |
Erbsenrahmgemuse g

Salat

Donnerstag

Hahnchenbrustfilet paniert a,
a1,f,g,i,j
Paprikasauce 3, a, a1, a3, i
Eierknopfie a, a1, ¢

Gurken

e

Freitag

Chili con Came (Rind) 3
Reibekase g
Reis Bio

Obst

Tagesaktuelle Anderungen vorbehalten - siehe Cafeteria Website
Den Preis fiir Mittagessen und den Allergenplan entnehmen Sie bitte unserer Homepage unter der Rubrik

"Mittagessen im Hofcafe".

Bedeutung der Farben

ausgewogene Meniilinie - nach DGE

nachhaltige Meniilinie - alles BIO

beliebte Meniilinie - die KLASSIKER

Zusatzstoffe und Allergene

Folg flichtige Z ffe sind in & P Folg flichtige Allerg sind laut Rezeptur in Spei i
1 mit Farbstoff 6 geschwiirzt a Glutenhaltig treide e enthdlt Erd hE enthélt Paranuss
2 mit Tg a1l enthélt Weizen f enthalt Soja hT enthélt Pistazie
3 mit Antioxidationsmittel 8 mit Phosphat a2 enthélt Roggen g enthélt Milch und Milct g h8 enthalt M
4 mit Gesch k ark 9 mit Stlungsmittel a3 enthélt Gerste (beinhaltet Laklose) i enthélt Sellerie
5 geschwefelt 10 enthélt eine Phenylalaninquelfle a4 enthalt Hafer h Schalenfriichte / Nilsse ] enthélt Senf
a5 enthélt Dinkel h1 enthélt Mandel k enthélt Sesam
a6 enthélt Kamut h2 enthélt Haselnuss | enthiélt Schwefeldioxid
b enthélt Krebstiere h3 enthalt Walnuss m enthdlt Lupine
< enthalt Eier h4 enthélt Kaschunuss n enthélt Weichtiere
d enthélt Fisch h5 enthéalt Pekannuss
B d Sp Hinweis: Ki i bei einzelnen Zutaten sowie technologisch
Ve i bei ei Produkten kdnnen nicht ausgeschlossen werden



